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El inmueble se encuentra localizado en la transversal 93 # 51-98, Parque Empresarial 

Puerta del Sol P.H Bodega 34 en la ciudad de Bogotá, D.C.” 

 

 

 

 

En el mes de septiembre se realizaron las actividades según planilla de mantenimiento se 

adjunta registro fotográfico: 



 

ACTIVIDADES REALIZADAS 

BODEGA 34 

1. REVISIÓN Y MANTENIMIENTO DE ZONA DE CANALES, BAJANTES Y TECHOS: Se 

realizó la inspección y mantenimiento preventivo de la zona de canales, 

bajantes y cubierta, verificando el estado general de estos elementos, Se 

efectuó la limpieza de canales y bajantes, retirando residuos, hojas, 

sedimentos y material acumulado que pudiera obstruir el correcto flujo y 

evacuación de las aguas lluvias. Asimismo, se revisó la cubierta, verificando 

el estado de las superficies, uniones y puntos susceptibles a presentar 

filtraciones. 

   

 



 

2. REVISIÓN TERMOHIGRÓMETROS Y DESHUMIDIFICADORES: Se verifica que se 

encuentren en funcionamiento, se retira el datalogger para calibraciòn, en 

el proximo informe se reportara el certificado, actividad sin novedad. 

Anexo 1 Informe de Condiciones Ambientales. 

 

       

 

        

 

 

 

 

 

 

 



 

3. REVISIÓN DE EXTINTORES: Se inspeccionan los extintores para verificar su 

estado físico, presión, señalización y vigencia, se evidencia para recarga y 

se hace el respectivo mantenimiento preventivo y correctivo. Anexo 2 

Inventario de Extintores. 

 

        

 

4. ASPIRADO DE CAJAS: Se realiza la limpieza de la bodega  y aspirado de 

cajas, actividad sin novedad. 

 

   
 



 

5. FUMIGACIÒN/SANEAMIENTO: Se realizó mantenimiento de saneamiento 

ambiental mediante fumigación, incluyendo actividades de desinfección, 

desinsectación y desratización en las áreas de la bodega. Se efectuó la 

aplicación de productos autorizados para el control y prevención de 

microorganismos, insectos y roedores, La actividad tuvo como finalidad 

mantener condiciones adecuadas de higiene, salubridad y control de 

plagas, contribuyendo a la protección de las instalaciones sin novedad 

Anexo 3 Certificado de Fumigación y Saneamiento 
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Anexo 1. Informe de Condiciones Ambientales 

Anexo 2. Inventario de Extintores 

Anexo 3. Certificado de Fumigación y Saneamiento 

Anexo 4. Planilla de Mantenimiento 

 


